
C U C I N A  I T A L I A N A

A N T I P A S T I

AFFETTATO

BRUSCHETTA AL POMODORO

VITELLO TONNATO

€16,00
Assortiment Italiaanse charcuterie

Klassieke gegrilde broodjes met f�n
gesneden gemarineerde tomaten,
basilicum, ol�folie en Maldon �out.

Dun gesneden kalfs�lees met romige
ton�n-kappertjessaus, fris en t�dloos.

€14,00

€19,00

CARPACCIO DI MANZO

PROSCIUTTO DI PARMA

SCAMPI ALLA DIAVOLA

ZUPPA DEL GIORNO

Dun gesneden rund�lees met
Parme�aanschilfers, rucola en
p�nboompitten

F�ngesneden Parmaham

Scampi in een pittige tomaten-
knoflooksaus afgewerkt met een beetje
room

�raag naar on�e dag�erse soep �olgens
inspiratie �an on�e chef  

€19,00

€15,00

€18,00

€10,00

P I Z Z A

MARGHERITA

CALABRESE

€15,00
Afgewerkt met basilicum en extra �ierge
ol�folie  

Licht pikante salami
€16,50

PROSCIUTTO E FUNGHI
Ham en champignons

€17,00

CAPRICCIOSA

CALZONE MAGRO

Ham, �erse champignons, artisjokken,
ol��en en paprika

Dichtge�ouwen pi��a met spina�ie en
ricotta

€18,50

CALZONE
DIchtge�ouwen pi��a met ham,
champignons en artisjok  

€18,00

€18,00

CRUDAIOLA
Parmaham, rucola, kerstomaatjes en
Parme�aanse kaas

€19,50

PAZZA
Pittig gekruid gehakt, �erse paprika en
rode ajuin

€19,50

NAPOLI
Ansjo�is, kappertjes en oregano

€16,00

ROMANA
Anjo�is, kappertjes en ol��en  

€16,50

VEGETARIANA
Champignons, rode ui, kappertjes en
ol��en

€17,00

PARMIGIANA
Aubergine en parme�aan

€16,00

SCAMPI
Scampi en spina�ie

€21,00

A L L E  P I Z Z A � S  Z � N  O P  B A S I S
V A N  V E R S E  M O Z Z A R E L L A  E N

B I O L O G I S C H E  T O M A T E N S A U S .

G E L I E V E  B �  T A � E L S  V A N A �  �
P E R S O N E N  U W  K E U Z E  T E

B E P E R K E N  T O T  4
V E R S C H I L L E N D E  G E R E C H T E N ,
B E D A N K T  V O O R  U W  B E G R I P .

B A M B I N I

PIZZETTA €10,00
Kinder pi��a margherita + 1 topping

PASTA AL POMODORO €10,00
Pasta met tomatensaus

GELATO BAMBINO €5,00
Bolletje �anille-�s met discobolletjes

A P E R I T I V I

W�N OF BUBBELS Zie w�nkaart
GIN & TONIC Bulldog €15,00
CAMPARI & ORANGE €9,00
MARTINI ON THE ROCKS
Rosso/Bianco

€7,50

APEROL SPRITZ
Aperol – prosecco – soda – appelsien

€9,50

NEGRONI
Campari – Martini rosso – gin – appelsien

€13,00

GINGER-MENTA (N/A) 
Ginger ale – soda – �erse munt – limoen

€7,50

CRODINO ON THE ROCKS (N/A) €6,00

LIMONCELLO SPRITZ
Limoncello – prosecco – soda – appelsien

€9,50

FUZE TEA Sparkling lemon €3,50

SAN PELLEGRINO GASSATA €5,50
SAN PELLEGRINO ACQUA TONICA€4,00
GINGER ALE €4,00
COCA COLA Original/Zero €3,50

BEVANDE

ACQUA Nat./Gas.               0,50l/1l €4,50 / €7,50

FANTA ORANGE €3,50
APPELAERE 100ώ natuurl�k appelsap €4 00

BIRRE

BOLLEKE DE KONINCK €4,50
DUVEL €5,00
G.O.D. 33cl - Alcohol �r� €4,50

BIRRA BIONDA PERONI 33cl €4,50
25cl

33cl

DIGESTIVI

BUSHMILLS €10,00

SAMBUCA €6,00
LIMONCELLO €6,00
AMARETTO €6,00

GRAPPA BIANCA €8,50
GRAPPA STRAVECCHIA €12,00barrique

WILLIAM LAWSON’S €12,50
BULLDOG LONDON DRY GIN €12,50

13y

CAFFETTERIA

Met Amaretto
Met Whisky

CAFFÉ ITALIANO

Gestoomde melk
LATTE MACCHIATO €4,50
CAPPUCCINO €4,20
CAFFÉ IRLANDESE €9,50

ESPRESSO ITALIANO
CAFFÉ LUNGO €3,80Grote koffie

EARL GREY THEE €3,80
VERSE GROENE MUNTTHEE €4,80

Kleine koffie

HIBISCUS PASSION & PEACH THEE

DETOX - VERVEINE & LIMOENGRAS
»heïne �r�

Fairtrade

Fairtrade
Fairtrade

€9,50

€3,50

€4,30
€3,80

P A S T A

PENNE ALL'ARRABIATA

SPAGHETTI ALLE VONGOLE VERACI

€18,50
Met look, chili, tomatensaus en peterselie

PENNE AL SALMONE
Met gerookte �alm, ui en roomsaus

€23,00

€25,00

Huisgemaakte lasagne met bolognese en
bechamelsaus

LASAGNE SALMONE

SPAGHETTI CACIO E PEPE
Met smeuïge Parme�aan en �ersgemalen
peper

Huisgemaakte lasagne met �alm, spina�ie en
bechamelsaus

€19,00

€19,50

€17,00

Spaghetti met �enusschelpen, look, chili en
peterselie

LASAGNE BOLOGNESE

SPAGHETTI AGLIO OLIO E PEPERONCINO
Met look, olie, �erse chili en peterselie

€17,00

RAVIOLI DI MAGRO
Ge�uld met ricotta en spina�ie met een
botersalie saus

€21,00

MELANZANE ALLA 
PARMIGIANA

RISOTTO DI STAGIONE

Millefeuille �an aubergine, mo��arella,
tomatensaus en basilicum uit de o�en

�raag naar on�e risotto �an de chef

€18,00

€22,00

TAGLIATELLE ALLA DIAVOLA
Met scampi in een pittige tomaten-
knoflooksaus afgewerkt met een beetje
room

€25,00

D E S S E R T E N

MOELLEUX €9,00
Met �anille �s en crumble

TIRAMISÙ €9,00
huisbereid met koffie en Amaretto

GELATO €9,00
�anille-�s met chocoladesaus en slagroom

SORBETTO AL STAGIONI €9,00
�raag naar on�e sorbette �s �an het moment 

C U C I N A  I T A L I A N A

AMABRUSCO
Lambrusco - Amaretto - appelsien - munt

€12,00

PASTA AL BURRO €10,00
Spaghetti met boter & Grana Padano

SPAGHETTI BOLOGNESE
Met gehakt en tomatensaus

€19,00
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